
1 
 

                                                                          

LIBERO CONSORZIO COMUNALE DI AGRIGENTO 

(L.R.15/2015) 

 

Per conto del  

COMUNE DI SCIACCA  

3° Settore 

Oggetto: Lettera di invito per l’affidamento, mediante procedura negoziata ex art. 36, comma 2, 

lett. b) del D. Lgs. n° 50/2016 del servizio di mensa scolastica (provvista, preparazione, cottura, 
trasporto, distribuzione dei pasti) per gli alunni e i relativi insegnanti e/o educatori che assistono in 
mensa della scuola dell’infanzia e primaria di cui al precedente punto per il  periodo febbraio –
maggio 2017.  
Cig  693047373D 

A riscontro della domanda pervenuta nei termini previsti ed accertato, sulla base delle  
dichiarazioni rese, il possesso dei requisiti richiesti ai fini della partecipazione, codesta impresa è 
invitata a presentare offerta per l’affidamento in concessione del servizio in oggetto, secondo le 
modalità e condizioni di seguito specificate. 
 

Il Libero Consorzio Comunale di Agrigento in esecuzione della determinazione del Dirigente del 3° 
settore, Comune di Sciacca, N° 457   del   28.12.2016  Indice gara per l’affidamento del servizio di 
cui all’oggetto. 
Per tutte le condizioni non espressamente previste nel presente invito si rinvia al  Capitolato 
Speciale d’appalto. 
Per l’affidamento del servizio oggetto dell’appalto si procederà mediante procedura negoziata, 
contemplata dalle disposizioni contenute nell’art.36, comma 2 lettera b del Codice degli Appalti 
D.Lgs. 50/2016, precisando che le attività oggetto del presente appalto riguardano servizi 
compresi nell’allegato IX del Codice dei Contratti pubblici, e come tale non soggiacciono all’obbligo 
dell’integrale  applicazione del suddetto decreto. 
A fronte di ciò, le specifiche disposizioni del Codice dei contratti pubblici si intendono applicabili in 
analogia alle singole fasi della procedura di aggiudicazione dell’appalto solo per quanto concerne 
gli articoli espressamente richiamati negli atti di gara. 

Ai sensi dell’art.6 c. 3 del Regolamento Comunale per l’acquisizione di beni e servizi in economia 
approvato con deliberazione comunale n.169 del 19/10/2007, nel tempo della pubblicazione 
all’Albo Pretorio e sul sito internet del Comune tutte le imprese che ne siano venute a conoscenza 
potranno partecipare direttamente alla gara senza bisogno di espresso invito purchè in possesso 
dei prescritti requisiti di qualificazione e nel rispetto delle regole e condizioni contenute nella 
lettera d’invito pubblicata..  
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La procedura è realizzata nel rispetto dei principi dell’ordinamento comunitario, ovvero in 
articolare i principi di economicità, efficacia, non discriminazione, imparzialità, parità di 
trattamento, trasparenza, proporzionalità, pubblicità, Tutta la documentazione di gara è 
disponibile sul sito del Comune di Sciacca 
 

Ente Appaltante:  COMUNE DI SCIACCA(AG) 

Via ROMA, 13, CAP 92019; Tel. 092520111  

Fax 0925/81054                     

PEC: sviluppoeconomicosciacca@legalmail.it 

Sito: www.comune.sciacca.ag.it 

Punti di contatto: Dirigente Dott. Venerando Rapisardi         

Tel. e   Fax 0925 81054  

mail:  sviluppoeconomicosciacca@legalmail.it  

RUP Dott.ssa Angiolina Salomone 

Tel.  0925 20446 

Indirizzo a cui vanno inviate le offerte: Libero Consorzio Comunale di Agrigento, Ex   Provincia 

Regionale di Agrigento, Via Acrone, 27 -  92100 – 

Agrigento. E-mail: provincia.agrigento@akranet.it -  
Sito: www.provincia.agrigento.it  

Espletamento Gara: Libero Consorzio Comunale di Agrigento, Sala Gare, sita in Via  

Acrone, 27 -  92100 - Agrigento 

 
 

Modalità di gara: Procedura negoziata contemplata dalle disposizioni contenute negli art. 35 e 

36 del Codice degli Appalti D.Lgs. 50/2016. 
Il criterio di aggiudicazione è quello dell’offerta economicamente più vantaggiosa, ai sensi 
dell’art.95. 

 

Luogo di esecuzione:  

1) Istituto comprensivo Dante Alighieri:  

Scuola Materna Loreto         via salita Loreto 

Montessori                                    viale Siena 

Magnolie                                  viale Sciascia 

Perriera                                     viale Sciascia 

Primaria                                    Rione marina 

2) 1° Circolo     T. Fazello: 

San Vito                                            via Licata 

Mazzini                                             via Catusi 

mailto:sviluppoeconomicosciacca@legalmail.it
mailto:provincia.agrigento@akranet.it
http://www.provincia.agrigento.it/
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2° Circolo Sant’Agostino Via Ravasio: 

Agazzi                                                via Nastasi 

Isabella                                              via degli Agrifogli 

 

Descrizione del servizio: L’appalto ha per oggetto l’affidamento del servizio di MENSA 

Scolastica (provvista, preparazione, cottura, trasporto, distribuzione dei pasti) per gli alunni e i 
relativi insegnanti e/o educatori che assistono in mensa della scuola dell’infanzia e primaria di cui 
al precedente punto per il  periodo febbraio –maggio 2017. 
Il tutto secondo le condizioni e le modalità specifiche di esplicazione indicate nel Capitolato. 
Il servizio in appalto è compreso  nell’allegato  IX del  D.Lgs.  n.50/2016   CPV 55523100-3  (servizio 
di mensa scolastica). 
 

Quantitativo dell’appalto: 

 
Il prezzo posto a base d’asta per singolo pasto: 

per ogni singolo pasto €. 4,40 oltre Iva, sino alla concorrenza della spesa di 116.160.00 più iva al 

5% per un totale di € 121.969,00  per un complessivo max di 300 pasti giornalieri.-                      

CPV55511000 

L’importo ha valore puramente indicativo essendo soggetto a variazioni a seconda del numero di 

pasti effettivamente erogati nell’arco del periodo indicato  e non rappresenta alcun impegno o 

garanzia da parte della stazione appaltante sull’effettiva quantità delle prestazioni che verranno 

richieste. 

Di conseguenza l’importo effettivo riconosciuto in favore della ditta aggiudicataria sarà 

determinato dal numero totale dei pasti erogati, moltiplicato per l’importo derivante dall’offerta 

presentata in sede di gara per ciascun pasto erogato e comunque fino alla concorrenza delle 

somme impegnate. 

Durata del contratto: 

Il servizio avrà la durata di mesi 4: febbraio –maggio 2017 

Entro il triennio successivo alla stipulazione del contratto relativo all’appalto è prevista la 

possibilità di rinegoziare ai sensi dell’art.63 comma 5 del decreto legislativo 50/2016, per la 

ripetizione del servizio analogo a quello oggetto della gara , purchè conforme al progetto di base e 

fino ad un importo totale inferiore alla soglia prevista per i contratti pubblici di rilevanza 

comunitaria 

Requisiti e modalità di partecipazione alla gara, documentazione da presentare, 
modalità di presentazione e compilazione dell’offerta, condizioni generali: 
 
Soggetti ammessi e requisiti di partecipazione: 
Sono ammessi alla gara i concorrenti di cui all’art. 45, del Dlgs 50/2016, nel rispetto delle 
condizioni ivi poste. 
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È vietato ai concorrenti di partecipare alla gara tramite più di un “raggruppamento temporaneo” o 
società o Consorzio, ovvero partecipare alla gara in forma individuale qualora essi facciano già 
parte di un “raggruppamento temporaneo” o di una società o di un Consorzio partecipante alla 
stessa gara. In caso di violazione sono esclusi dalla gara sia il consorzio sia il consorziato. 
Per i raggruppamenti temporanei di impresa e/o consorzi ordinari i requisiti di capacità 
economico-finanziaria e tecnico-professionale devono essere posseduti dal raggruppamento nel 
suo complesso, fermo restando che la mandataria dovrà possedere i requisiti ed eseguire la 
prestazione principale in misura maggioritaria che consiste nella preparazione dei pasti. 
 

A) Requisiti di ordine generale: 
a) Assenza delle cause di esclusione previste per la partecipazione alle gare di servizi all’art. 80, del 
“Codice”  o in situazioni di incapacità a contrarre con la P.A.; 
b) Non è ammessa la partecipazione alla procedura negoziata di concorrenti per i quali sussistano 
le condizioni di cui all’art. 53, comma 16Ter del D.Lgs. 165/2001 o che siano incorsi ai sensi della 
normativa vigente in ulteriori divieti a contrarre con la Pubblica Amministrazione.  
In caso di raggruppamenti temporanei di imprese, consorzi o GEIE di cui all'art.45 del “Codice”  
ciascun componente del raggruppamento o consorzio ordinario o GEIE dovrà possedere 
integralmente i requisiti di ordine generale. 
 
B) Requisiti di idoneità professionale: 
c) Ai sensi dell’art. 83 comma 1, lett. a) i concorrenti devono essere iscritti nel Registro delle 
Imprese presso la Camera di Commercio Industria Artigianato e Agricoltura della Provincia in cui 
l’impresa ha sede per attività di preparazione, confezionamento e distribuzione di pasti caldi, 
ovvero nel registro Commerciale dello Stato di appartenenza per i concorrenti con sede in altri 
Stati liberi. 
d) Essere iscritti, se cooperative, all’Albo delle Società Cooperative presso il Ministero delle Attività 
Produttive a cura della Camera di Commercio, se Cooperative Sociali all’Albo Regionale delle 
Cooperative Sociali. 
e) Essere in regola con gli obblighi della sicurezza, di essere in possesso di un proprio documento 
di valutazione dei rischi e aver provveduto alla nomina di un responsabile del servizio di 
prevenzione e protezione ai sensi del D.Lvo. 81/2008. 
In caso di raggruppamenti temporanei di imprese, consorzi o GEIE di cui all'art. 45 del “Codice” 
ciascun componente del raggruppamento o consorzio ordinario o GEIE dovrà possedere 
integralmente i requisiti di idoneità professionale. 
 
C) Requisiti Minimi di capacità economica e finanziaria: 
f) Ai sensi dell’art. 83 comma 1, lett. b) si richiede ai concorrenti un fatturato complessivo 
raggiunto nel triennio precedente la gara  (ultimi tre esercizi finanziari) per servizi identici al 
presente appalto (Ristorazione Scolastica presso Pubbliche Amministrazioni) non inferiore, al netto 
dell’IVA, a € 250.000,00. In caso di raggruppamento temporaneo di imprese, si procederà alla 
somma dei fatturati di ciascuna impresa costituente il raggruppamento, con la precisazione che 
l’impresa designata quale capogruppo dovrà possedere il requisito nella misura minima del 60%; 
 
D) Requisiti Minimi di capacità tecnica e professionale e garanzia di Qualità:  In particolare: 
g) Il possesso della certificazione di Qualità UNI EN ISO 9001:2008, comprendente anche il centro 
di cottura di produzione pasti oggetto del presente appalto,  in corso di validità, rilasciata da 
organismi accreditati, è il requisito minimo di accesso alla gara a pena esclusione;  
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h) avere, ovvero impegnarsi ad aprire entro 30 giorni dalla data di comunicazione 
dell’aggiudicazione e per tutta la durata del servizio, un centro cottura autorizzato e idoneo a 
garantire quantitativamente e qualitativamente, l’oggetto del servizio illustrato nel presente 
bando di gara, che disti non più di 25 Km dalla sede municipale del Comune di Sciacca, calcolati 
sulla base del percorso stradale. Tale distanza sarà rilevabile dal sito WWW.viamichelin.it, opzione 
“ percorso rapido. La ditta dovrà indicare l’ubicazione del centro di cottura. 
i) possesso di tutte le autorizzazioni sanitarie inerenti il servizio da espletare  per la preparazione, il 
confezionamento e il trasporto di almeno 400 (quattrocento) pasti caldi,  D.I.A. rilasciata secondo 
la normativa vigente, nonché del D.P.R. n.327/80 e delle Circolari Assessoriali n.308/96, 
n.302/01266 del 7/3/1989 e Decreto dell'Assessorato Regionale alla Sanità del 20/05/1996 e 
successive modifiche ed integrazioni, e del regolamento CE n.852/04, pena la esclusione; 
In caso di Raggruppamenti Temporanei i requisiti di cui sopra devono essere posseduti da tutte le 
imprese facenti parte del raggruppamento; Inoltre si precisa che l’impresa Capogruppo deve 
possedere i  requisiti economico – finanziari e tecnico – organizzativo nella misura minima del 60% 
dell’importo indicato e che ciascuna delle imprese mandanti deve possedere i requisiti medesimi 
nella misura minima del 20% dell’importo richiesto.  
 

Avvalimento 
Nel caso in cui gli operatori economici in possesso dei requisiti generali di cui all’art. 80 del Dlgs 
50/2016, risultino carenti dei requisiti richiesti, e vogliano partecipare alla gara utilizzando 
l’istituto dell’avvalimento, potranno soddisfare tale loro esigenza esclusivamente per integrare i 
requisiti economici, finanziari e tecnico-professionali in una misura percentuale presentando, nel 
rispetto delle prescrizioni del DPR 445/2000, la documentazione prevista all’art. 89 del D.lgs 
50/2016. 
 

Cessione del contratto e subappalto. E’ fatto divieto alla ditta affidataria di cedere il servizio, pena 
l’immediata risoluzione del contratto e l’incameramento della cauzione. 
È ammesso il subappalto solo per le attività non direttamente incidenti sulle fasi di 
approvvigionamento delle derrate alimentari e non di preparazione e somministrazione del pasto, 
pertanto, è consentito il subappalto  
Si intendono subappaltabili esclusivamente le attività di trasporto e consegna dei pasti. 
L’affidamento in subappalto è consentito alle condizioni indicate all’art. 105 del “Codice”. 
 
 

Termine ultimo presentazione offerte 
Le offerte vanno presentate __________________________________ entro le ore 12 
del________________. Non saranno accettate offerte pervenute oltre il termine di scadenza 
indicato. Con la presentazione dell’offerta l’Impresa implicitamente accetta senza riserve o 
eccezioni le norme e le condizioni contenute nel disciplinare di gara e capitolato speciale 
d’appalto, nei suoi allegati. 
 

Il plico contenente l’offerta economica e la documentazione, pena l’esclusione dalla gara, deve 
pervenire entro il termine perentorio delle ore 12,00 __________________________, a mezzo 
raccomandata del servizio postale, ovvero mediante agenzia di recapito autorizzata; è altresì 
facoltà dei concorrenti la consegna a mano dei plichi, presso il Libero Consorzio Comunale Ex 
Provincia Regionale di Agrigento, Gruppo Contratti e Gare, Via Acrone,27 -  92100 – Agrigento.  

http://www.viamichelin.it/
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Si precisa che il plico deve essere chiuso con ceralacca sulla quale deve essere impressa l’impronta 

di un sigillo a scelta dell’Impresa e controfirmato sui lembi di chiusura. Sul plico dovrà inoltre 

chiaramente apporsi la seguente dicitura: 

“Offerta per la gara relativa al  “Servizio di refezione scolastica per le scuole dell’Infanzia e 

primarie del territorio di Sciacca”. 

Il plico dovrà essere indirizzato al Libero Consorzio Comunale di Agrigento, Gruppo Gare, Via 

Acrone, 27 -  92100 Agrigento. 

Il plico deve contenere al suo interno tre buste, a loro volta sigillate e controfirmate sui lembi di 

chiusura, recanti l’intestazione del mittente e la dicitura, rispettivamente: 

“Busta A – Documentazione Amministrativa” 

“Busta B – Offerta Tecnica” 

“Busta C – Offerta Economica” 

 

Scaduto il termine di presentazione delle offerte innanzi specificato, non sarà consentita la 
presentazione di altre offerte, neppure in sede di gara, anche se sostitutive o aggiuntive ad offerta 
precedente. 
Le offerte rimarranno giuridicamente vincolanti sino all’atto dell’apertura delle stesse nella seduta 
di Gara. 
Il plico  che compone l’offerta dovrà contenere la seguente documentazione sottoscritta dal legale 
rappresentante o titolare o procuratore in caso di concorrente singolo. Nel caso di concorrente 
costituito da imprese riunite o da riunirsi o da associarsi, le medesime dichiarazioni devono essere 
prodotte da ciascun concorrente che costituisce o che costituirà l’associazione o il consorzio le 
dichiarazioni possono essere sottoscritte anche da procuratori dei legali rappresentanti ed in tal 
caso va trasmessa copia della relativa procura. 
 
Busta A-Documentazione Amministrativa: 

1) Istanza di ammissione alla gara (allegato 1) sottoscritta dal legale rappresentante della Ditta 
con firma leggibile. In tale domanda dovranno essere indicati:  
- i dati del legale rappresentante;  
- i dati della Ditta che rappresenta;  
- la richiesta di essere ammessi alla gara;  
l'indicazione di partecipazione come impresa singola, in raggruppamento o consorzio (indicando 
negli ultimi due casi la denominazione e la sede legale di ogni impresa, con specificazione 
dell'impresa capogruppo e di quelle mandanti e con l'indicazione delle parti di servizio che saranno 
seguite dalle singole imprese ovvero in caso di consorzio per le quali ditte consorziate il Consorzio 
concorre);  
La domanda deve essere accompagnata da copia fotostatica del documento d’identità del 
dichiarante. 
Nel caso di R.T.I. o consorzio non ancora costituiti l'istanza dovrà essere sottoscritta da tutti i 
soggetti che formeranno la predetta R.T.I. o consorzio.  
 
2) Dichiarazione unica sostitutiva di certificazioni (allegato 2) ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 
28.12.2000 n. 445, sottoscritta dal legale rappresentante, del quale dovrà essere allegata 
fotocopia di un valido documento di identità nella quale attesti i seguenti requisiti:  
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-a) di avere preso visione e conoscenza di tutte le condizioni locali nonché di tutte le circostanze 
generali e particolari,  che possono influire sull'esecuzione del servizio e di aver giudicato il prezzo 
medesimo nel suo complesso remunerativo e tale da consentire l'offerta che starà per fare;  
-b) di essersi recato nei luoghi in cui deve essere espletato il servizio di distribuzione dei pasti, di 
aver preso visione del capitolato d'oneri, della tabella dietetica, delle caratteristiche 
merceologiche degli alimenti e di garantire una puntuale e tempestiva fornitura del servizio;  
-c) di accettare le norme del capitolato d'oneri e di unificarsi comunque alle norme legislative e 
regolamenti vigenti per la regolarità dell'esecuzione;  
-d) di aver giudicato i prezzi offerti remunerativi e di escludere qualsiasi possibilità revisionale dei 
medesimi;  
-e) di non trovarsi nella condizione di esclusione dalla partecipazione alle procedure di 
affidamento di cui all'art. 80 del “Codice”;  
-f) di non essere stata esclusa dalla presentazione di offerte in pubblici appalti;  
-g) di non trovarsi in stato di liquidazione o di fallimento e di non aver presentato domanda di 
concordato;  
-h) di essere in possesso di tutte le autorizzazioni sanitarie inerenti il servizio da espletare  per la 
preparazione, il confezionamento e il trasporto di almeno 400 (quattrocento) pasti caldi,  D.I.A. per 
la produzione ed il trasporto pasti per la ristorazione collettiva rilasciato secondo la normativa 
vigente, del D.P.R. n.327/80 e delle Circolari Assessoriali n.308/96, n.302/01266 del 7/3/1989 e 
Decreto dell'Assessorato Reg.le alla Sanita' del 20/05/1996 e successive modifiche ed integrazioni, 
e del regolamento CE n.852/04; 
-i) avere, ovvero impegnarsi ad aprire entro 30 giorni dalla data di comunicazione 
dell’aggiudicazione e per tutta la durata del servizio, un centro cottura autorizzato e idoneo a 
garantire quantitativamente e qualitativamente l’oggetto del servizio illustrato nel presente bando 
di gara, che disti non più di 25 km dalla sede municipale del Comune di Sciacca. 
-l) di aver adempiuto ad ogni obbligo previsto dal decreto legislativo 81/08 e s.m.i ed in 
particolare, di aver nominato il medico competente – di aver nominato il rappresentante dei 
lavoratori sulla sicurezza con relativo corso di 32 ore;  
-m) di essere in possesso della seguenti certificazione, che dovrà essere allegate alla dichiarazione 
in copia conforme all’originale: 
- di qualità rilasciati da organismi accreditati SINCERT: - UNI EN ISO 9001/2008 
-n) l’iscrizione nel registro delle imprese al C.C.I.A.A. competente per territorio per l’attività di 
servizi di refezione scolastica e di ristorazione collettiva per enti pubblici e privati, di data non 
anteriore a sei mesi da quella fissata per la gara; 
 
3) Dichiarazione unica sostitutiva di certificazioni (allegato 3) ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 
28.12.2000 n. 445, sottoscritta dal legale rappresentante dell’Ente che attesti il possesso dei 
requisiti di capacità economico-finanziaria e tecnico- professionale ed in particolare: 
di avere realizzato negli ultimi tre esercizi finanziari, un fatturato globale al netto dell’IVA non 
inferiore, ad € 250.000,00 per servizi identici al presente appalto, così come da prospetto: in caso 
di raggruppamento temporaneo d’imprese, l’impresa designata quale capogruppo dovrà 
possedere il requisito nella misura minima di € 150.000,00, iva esclusa. 
 

Periodo Committente Oggetto del servizio Importo al netto iva 
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Nel caso di R.T.I. o consorzio non ancora costituiti tutte le imprese dovranno produrre la 
dichiarazione unica sostitutiva. In particolare i requisiti speciali devono essere posseduti e 
dimostrati dal raggruppamento nel suo complesso. Si precisa che l’Impresa designata capogruppo 
mandataria dovrà possedere almeno il 60% del requisito e le mandanti la quota minima del 20% 
sino alla concorrenza del requisito nel suo complesso.  
E’ consentito produrre in luogo della dichiarazione unica sostitutiva o in luogo di singole, le 
certificazioni relative.  
 
3) Cauzione provvisoria di cui all’art. 93 del D.lgs 50/2016, per un importo garantito pari al 2% 
dell’importo complessivo presunto dell’appalto, costituita mediante fideiussione bancaria oppure 
fideiussione assicurativa in originale e valida per almeno centottanta giorni dalla data di 
presentazione dell’offerta. La fideiussione bancaria o assicurativa o dell’intermediario finanziario 
dovrà, a pena di esclusione, contenere tutte le clausole di cui all’art. 93 sopra citato La cauzione 
provvisoria, dovrà essere accompagnata, pena l’esclusione, dall’impegno incondizionato del 
fideiussore, in caso di aggiudicazione, a presentare, la cauzione definitiva di cui all’articolo 103 del 
D.Lgs. 50/2016. 
In caso di raggruppamento temporaneo già costituito o da costituirsi,la cauzione provvisoria in 
forma di fidejussione dovrà essere prodotta dal capogruppo o dal soggetto individuato come 
futuro capogruppo con indicazione espressa nella fideiussione dei nominativi degli altri componenti 
il raggruppamento. 
Sono consentite le riduzioni della garanzia ai sensi dell’art. 93 del d. lgs. 50/2016. In tale caso la 
cauzione dovrà essere corredata dalla certificazione del sistema di qualità in corso di validità. 
La cauzione di importo inferiore a quanto richiesto oppure la mancanza della cauzione comporterà 
l’esclusione dell’offerente dalla gara. 
 
 
4) Almeno n.2 referenze bancarie, così come specificate nel disciplinare di gara; 
 
5) Copia certificazione di qualità Iso 9001:2008 in corso di validità; 
 
6) Eventuali documentazioni e dichiarazioni dell’impresa concorrente e dell’impresa ausiliaria, 
inerenti l’istituto dell’avvalimento, previste dall’art. 89 del D.Lgs. 50/2016, da prestare con le 
modalità e nel rispetto delle prescrizioni del DPR 445/2000, artt. 46 e 47. 
 
7) documentazione attestante il versamento di € 70,00 a favore dell’Autorità per la vigilanza sui 
contratti pubblici secondo le modalità, nella misura indicata ed in conformità alle istruzioni 
riportate sul sito ANAC www.anticorruzione.it. Si ribadisce che a comprova dell’avvenuto 
pagamento, il concorrente dovrà allegare all’offerta, a pena di esclusione, copia della ricevuta di 
pagamento on-line trasmessa via posta elettronica dall’Autorità nell’ipotesi di pagamento 
mediante carta di credito, oppure copia dello scontrino rilasciato nell’ipotesi di pagamento in uno 
dei punti vendita abilitati Lottomatica. La mancata dimostrazione dell’avvenuto versamento è 
causa di esclusione dalla procedura di gara. 
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8) REGISTRAZIONE AL SISTEMA AVCPASS  Tutti i soggetti interessati a partecipare alla procedura 
devono obbligatoriamente registrarsi al sistema AVCPASS accedendo all’apposito link sul portale 
dell’Autorità (servizi ad accesso riservato-avcpass) secondo le istruzioni ivi contenute, nonché 
acquisire il “PASSOE” da inserire nella busta “A” . 
 
9) Certificazione relativa al protocollo di legalità: (allegato 4) I concorrenti dovranno rilasciare le 
dichiarazioni di cui all’Allegato 4. Le dichiarazioni dovranno essere sottoscritte dal legale 
rappresentante dell’impresa concorrente. Nel caso di Raggruppamenti le dichiarazioni dovranno 
essere prodotte da ogni singola impresa. Alle dichiarazioni dovranno essere allegate copia 
fotostatica di un documento di identità del/dei sottoscrittori. 
 

 
Busta B-“Offerta tecnica” 

Progetto tecnico: Il progetto tecnico per il servizio di ristorazione scolastica deve contenere tutti 

gli elementi e redatto secondo le modalità sotto riportati, a pena di esclusione. Il progetto 

sottoscritto in ogni pagina in firma leggibile dal titolare o dal legale rappresentante della ditta 

concorrente, dovrà essere sottoscritto dal titolare o dal legale rappresentante della ditta, in 

apposita busta chiusa sigillata e controfirmata sui lembi di chiusura, su cui dovranno essere 

riportati il mittente e la dicitura "ASPETTO TECNICO E PROGETTUALITA' PER LA GARA: “SERVIZIO DI 

MENSA SCOLASTICA PER LE SCUOLE DELL’INFANZIA E PRIMARIE CHE EFFETTUANO IL TEMPO 

PROLUNGATO NEL COMUNE DI SCIACCA PERIODO:  Febbraio –Maggio 2017; e dovrà essere redatto 

secondo criteri di sinteticità ed esaustività in un massimo di n. 20 cartelle (fogli/facciate) su foglio “A4”, 

carattere “Times New Roman”, dimensione “12”, interlinea “Singola”, allineamento “Giustificato”, Livello 

Struttura “Corpo del Testo”, Rientri a Destra e Sinistra 0 cm, Speciale nessuno, Spaziatura prima e dopo 0 

pt, e che dovrà evidenziare in particolare: 

2a) - MODALITÀ DI SVOLGIMENTO DEL SERVIZIO ED ASSETTO ORGANIZZATIVO INERENTE IL PERSONALE: 

1) personale impiegato nella preparazione dei pasti di comprovata capacità ed esperienza nel 
settore della ristorazione collettiva, dimostrabile anche mediante idonee referenze 
2) piano di formazione ed aggiornamento degli operatori dipendenti della ditta; 
3) numero personale impiegato nella preparazione dei pasti 
                                                                                                                                                     Max punti 15 
 
2b)- ORGANIZZAZIONE DEL SERVIZIO DI DISTRIBUZIONE DEI PASTI NEI PLESSI  SCOLASTICI: 

1) Piano dei trasporti dei pasti con indicazione del:  
-     n. mezzi impiegati.                                                                                                     Max punti 5 

 
2c) - ORGANIZZAZIONE  

1) aspetti igienico sanitari, pulizia e smaltimento rifiuti; 
2) piano di autocontrollo secondo il sistema HACCP e sistema rintracciabilità interna della 
produzione; 

  Max punti 5 
2d)–CERTIFICAZIONI: 

1) sistema di gestione ambientale certificato da organismi accreditati, certificazione ISO 14001, 
comprendente specificatamente il Centro Cottura; 

                                                                                                                          Max punti 5 
2e)-  DISTANZA DEL CENTRO COTTURA e tempo di consegna dei pasti: 
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l’attribuzione di un punteggio suppletivo per una maggiore prossimità del centro di cottura ai 
luoghi di consegna dei pasti , legato alla dislocazione dei plessi scolastici ed alla viabilità interna 
particolarmente critica, dando rilievo ad un trasporto in tempi quanto più possibile breve . Ogni 
trasporto verso le singole sedi di ristorazione deve essere effettuato riducendo al minimo i tempi 
di percorrenza e conseguentemente lo stazionamento dei pasti in legame caldo, garantendo anche 
la qualità organolettica. ( Rilevabile dal sito WWW.viamichelin.it, opzione “percorso rapido”) 

                                                                                                Max punti 15 
 

2f) – MODALITA’ DI GESTIONE DIETE SPECIALI (celiachia, diete personali per motivi etici e religiosi o 
patologie certificate). 

                       Max punti 20 
 

2g) – ELEMENTI QUALITATIVI RELATIVI AL SERVIZIO 
 Max punti 5 

 

BUSTA N° 3) Offerta economica (allegato 5) su carta da bollo o resa legale, redatta in lingua 
italiana, sottoscritta con firma leggibile e per esteso dal titolare della ditta individuale o dal legale 
rappresentante della Società, dovrà contenente l'indicazione del prezzo del singolo pasto al netto 
dell’IVA, che non dovrà risultare, pena l’esclusione, superiore all’importo posto a base d’asta, 
espressa sia in cifre che in lettere. 
A pena d’esclusione, l’offerta economica dovrà recare, ai sensi dell’art. 95, comma 10, del 
“Codice”,  l’indicazione degli “oneri di sicurezza interni aziendali”, strettamente connessi 
all’attività di impresa. 
Qualora il concorrente sia costituito da associazione temporanea o consorzio o GEIE (Gruppo 
Europeo di Interesse Economico) non ancora costituiti, la suddetta dichiarazione deve essere 
sottoscritta da tutti i soggetti.  
In caso che il suddetto documento sia sottoscritto da un procuratore del legale rappresentante, va 
trasmessa la relativa procura. 
Si precisa che ai sensi degli artt. 19 e 31 del  DPR 642/72, le offerte prive di bollo saranno 
accettate e successivamente inviate all’Agenzia delle Entrate competente, per la regolarizzazione. 
In questa busta, oltre l'offerta non dovranno essere inseriti altri documenti.  
 

CELEBRAZIONE DELLA GARA – AGGIUDICAZIONE: La gara sarà esperita presso i locali del Libero 
Consorzio Comunale di Agrigento per Conto del Comune di SCIACCA, in Via Acrone, 27  92100  
AGRIGENTO  in data da stabilire aperta al pubblico. Le offerte presentate dai concorrenti saranno 
esaminate da una commissione giudicatrice. La Commissione è composta di n. 3 componenti. La 
nomina e la costituzione della Commissione, nominata ai sensi dell’art. 8 della L.R. 12/2011 e 
dell’art. 12 del D.P.R.S. 13/2012 avverrà dopo la scadenza del termine fissato dal presente 
disciplinare per la ricezione delle offerte. Nel caso di ritardi nella composizione della Commissione 
sarà dato opportuno avviso circa il rinvio della data di avvio della gara d’appalto. 
La commissione, per la redazione dei verbali, tabelle, etc. si avvarrà della collaborazione di 
un’adeguata segreteria costituita da dipendenti del Libero Consorzio appositamente individuati.  
La Commissione, scaduto il termine di presentazione delle offerte, in seduta pubblica, nel luogo, 
giorno e ora stabiliti per l’espletamento della gara,  procede alla verifica dell’integrità dei plichi e 
della regolarità dei sigilli, nonché all’apertura dei plichi, pervenuti nei termini, per verificare che 
contengano all’interno  le buste “A-B-C” sigillate e controfirmate. 

http://www.viamichelin.it/
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Successivamente procede all’apertura della busta “A – Documentazione Amministrativa” e ad 
accertare la regolarità e la completezza della documentazione e delle dichiarazioni in essa 
contenute. In caso di esito negativo della suddetta verifica, ad escludere le relative offerte dalla 
gara. 
La commissione di gara esperite le fasi precedenti, procederà, a verificare che non abbiano 
presentato offerte concorrenti che, in base alle dichiarazioni rese sono fra loro in rapporto di 
controllo o sottoposti al comune controllo ed in caso positivo ad escluderli entrambi dalla gara; 
 
Successivamente  la Commissione Giudicatrice nella stessa seduta pubblica procede all’apertura 
della busta:  “Busta B – Offerta Tecnica”  presentata dai concorrenti non esclusi dalla  gara 
dandone atto del contenuto. 
Esaurite tali operazioni, il Presidente della Commissione dichiarerà momentaneamente chiusa la 
fase pubblica della gara. Per i Concorrenti ammessi, quindi, la Commissione procederà, in una o 
più sedute riservate, alla valutazione del contenuto delle rispettive offerte tecniche sulla base dei 
criteri di seguito riportati ed attribuendo a ciascun concorrente il relativo punteggio. 
Infine, in seduta pubblica, saranno aperte le buste contenenti le offerte economiche per assegnare 
l'ulteriore punteggio e aggiudicare la gara.  
Possono presenziare alla celebrazione della gara, solo ed esclusivamente nelle sedute pubbliche, i 
rappresentanti delle imprese che ne abbiano interesse.  
L'eventuale rinvio della data di apertura delle buste verrà tempestivamente comunicata alle sole 
ditte che avranno presentato offerta. Si procederà alla aggiudicazione anche in presenza di una 
sola offerta valida. Il servizio di che trattasi, sarà affidato alla ditta che avrà offerto il prezzo più 
vantaggioso salvo eventuale verifica di offerte anormalmente basse ai sensi dell'art. 97 del 
“Codice”.  
Come stabilito dall’art. 36 co. 6 del D.Lgs 50/2016, la verifica del possesso dei requisiti di capacità 
economico-finanziaria e tecnico-professionale avverrà esclusivamente sull’aggiudicatario. 
 
L’aggiudicazione definitiva e la sua efficacia verranno proclamate dai competenti organi della 
stazione appaltante, dopo gli adempimenti di legge e previsti dal presente bando di gara.  
La Stazione Appaltante provvederà a comunicare l’avvenuta aggiudicazione definitiva nei termini e 
con le modalità dell’art. 77  del “Codice”. 
 
 
CRITERI PER STABILIRE L'OFFERTA ECONOMICAMENTE PIU’ VANTAGGIOSA:  

L’aggiudicazione avverrà secondo il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi 

dell’art. 95, comma 3 del “Codice” in favore della Ditta concorrente che, in possesso dei requisiti di 

ammissione alla gara, avrà riportato il punteggio più elevato,  sulla base  criteri di valutazione  di 

seguito descritti:  

Aspetto tecnico  Max punti 70 

Modalità di svolgimento del servizio ed Assetto Organizzativo inerente 

il personale: 

- sino a punti 2 per procedure di approvvigionamento, conservazione, 

preparazione, cottura, distribuzione e confezionamento dei pasti nel 

centro cottura; 

- sino a punti 3 piano di formazione ed aggiornamento del personale; 

- punti 10 per numero personale impiegato nella  preparazione dei 

Max punti 15 
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pasti di comprovata capacità ed esperienza nel settore della 

ristorazione collettiva, ( cuoco, aiuto cuoco, addetto alla 

distribuzione) nonché impiegato nell’attività di pulizia 

/sanificazione, dimostrabile anche mediante idonee referenze; 

 

Il punteggio riferito al numero di personale addetto alla preparazione e 

all’attività  di pulizia /sanificazione, sarà  assegnato come segue: 

all’offerta che prevederà  il più  elevato numero di addetti, verrà  dato il 

punteggio massimo di (10 punti), alle altre offerte verrà  assegnato un 

punteggio proporzionale ridotto applicando la seguente formula: 

PA=punteggio da attribuire 

OPv = offerta da valutare 

OPmax = offerta con il numero più  elevato di personale 

pt= punteggio massimo attribuibile per l’elemento in esame  

(il punteggio così calcolato sarà  arrotondato alla III cifra decimale dopo la 

virgola. La terza cifra decimale a sua volta sarà  arrotondata all’unità 

superiore qualora la IV cifra decimale sia pari o superiore a 5) 

Organizzazione del servizio di trasporto dei pasti nei plessi scolastici 

- sino a punti 5 per il numero di automezzi impiegati 

Max punti 5 

Organizzazione 

- sino a punti 2 per il piano di organizzazione degli aspetti  igienico 

sanitari, pulizia e smaltimento rifiuti; 

- sino a punti 3 per il piano di autocontrollo secondo il sistema  

     HACCP e l’attuazione di sistemi per la tracciabilità dei prodotti 

interni utilizzati. 

        

Max punti 5 

Certificazioni 

- punti 5 per la realizzazione al proprio interno di un  sistema di 

gestione ambientale certificato da organismi accreditati, 

certificazione  ISO 14001 comprendente specificatamente il Centro 

di cottura; 

 

Max punti 5 

DISTANZA DEL CENTRO COTTURA e tempo di consegna dei pasti  

Per quanto riguarda l’assegnazione del punteggio previsto per la 

localizzazione dell’immobile adibito a Centro cottura, lo stesso verrà così 

graduato: (rilevabile dal sito WWW.viamichelin.it opzione “ percorso 

rapido”) 

 - localizzazione dell’immobile entro il raggio di Km 3 dalla sede comunale 

di via Roma n.1                                                           15 punti 

 - localizzazione dell’immobile oltre il raggio di Km 3 ed entro il raggio di 

Km 5 dalla sede comunale di Via Roma n.1               12  punti 

- localizzazione dell’immobile oltre il raggio di Km 7 ed entro il raggio di 

Km 7 dalla sede comunale di Via Roma n.1                 8  punti 

- localizzazione dell’immobile oltre il raggio di Km 7 ed entro il raggio di 

Km 10 dalla sede comunale di Via Roma n.1               4  punti 

- localizzazione dell’immobile oltre il raggio di Km 10 ed entro il raggio di 

Km 15 dalla sede comunale di Via Roma n.1               2  punti 

- localizzazione dell’immobile oltre il raggio di Km 15  dalla sede 

comunale di Via Roma n.1                                             0  punti 

Max punti 15 

Modalità di gestione diete speciali 

- punti 5 cucina attrezzata per la produzione di pasti speciali; 

- punti 15 cucina attrezzata per la produzione di pasti speciali 

ed in possesso di autorizzazione sanitaria per la preparazione 

di diete speciali (celiachia) che comprenda specificatamente 

Max punti 20 

http://www.viamichelin.it/
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il centro di cottura. 

Elementi qualitativi relativi al servizio 

- iniziative ed attività di educazione alimentare con indicazione 

sulle modalità di coinvolgimento dell’utenza 

Max punti 5 

Offerta Economica Max punti 30 

TOTALE PUNTEGGIO MASSIMO Punti 100 

Per essere ammesse alla fase di apertura dell’offerta economica, le imprese concorrenti dovranno 
conseguire un punteggio minimo di 40 punti rispetto al punteggio massimo attribuibile di 70 
relativo al progetto qualità del servizio offerto. Le Ditte che non raggiungeranno tale punteggio 
saranno escluse dalla gara non risultando l’offerta prodotta coerente con gli standard funzionali e 
qualitativi minimi attesi dall’Amministrazione appaltante. 
 
 

OFFERTA ECONOMICA ( Elementi quantitativi) 

Per quanto riguarda gli elementi di valutazione di natura quantitativa ,quali a titolo meramente  
esemplificativo, il prezzo e il termine di esecuzione si applicherà la seguente formula: 

 

    Vai = Coufficente della prestazione dell’offerta (A) rispetto al requisito I variabile tra 0 e 1; 

Non sono ammesse offerte in aumento 

Aggiudicazione 
L’esito della gara formerà oggetto di apposita approvazione formalizzata con determinazione del 
Responsabile del settore. 
La Stazione Appaltante procede quindi alla verifica del possesso dei requisiti di ordine generale, 
idoneità professionale previsti dagli artt. 80 e 83 del D.Lgs. 50/2016 e dalle altre disposizioni di 
legge e regolamentari. 
L’aggiudicazione è immediatamente impegnativa per il concorrente Aggiudicatario. 
Prima della stipulazione del contratto, il concorrente aggiudicatario sarà tenuto a presentare tutta 
la documentazione relativa al possesso dei requisiti indicati nelle dichiarazioni temporaneamente 
sostitutive rese in sede di gara, nonché la documentazione attestante l’avvenuta costituzione della 
cauzione definitiva e l’avvenuta stipula delle polizze assicurative previste nel capitolato speciale. 
La documentazione in questione andrà presentata, a pena di decadenza dall’aggiudicazione, entro 
il termine indicato. 
Sarà parimenti motivo di decadenza dall’aggiudicazione l’appurata non veridicità anche di parte 
delle dichiarazioni rilasciate. 
In tali evenienze, il servizio sarà affidato al concorrente che segue in graduatoria. 
Salvo valida giustificazione, nel caso in cui l’aggiudicatario non esegua tempestivamente tutti gli 
adempimenti prescritti ai fini della stipula del contratto o li esegua in modo irregolare e/o 
incompleto o non si presenti alla data e nel luogo fissati per la stipula, oltre alla decadenza 
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dell’aggiudicazione dell’appalto al soggetto inadempiente ed all’incameramento della cauzione 
provvisoria, salva ed impregiudicata la facoltà dell’Azienda di richiedere i maggiori danni, sorge a 
favore di quest’ultima il diritto di assegnare l’appalto al soggetto che segue in graduatoria. Sono in 
ogni caso a carico del soggetto inadempiente le maggiori spese sostenute dalla Stazione 
Appaltante. L’esecuzione in danno non esime la ditta da eventuali responsabilità civili. 
 

Incompletezza e irregolarità, soccorso istruttorio. 
 
Ai sensi dell’articolo 83, comma 9 del D.Lgs. 50/2016, la mancanza, l’incompletezza e ogni altra 
irregolarità essenziale delle dichiarazioni sostitutive obbligano il concorrente che vi ha dato causa 
al pagamento, in favore della stazione appaltante, della sanzione pecuniaria pari a 0,0001 del 
valore della gara il cui versamento è garantito dalla cauzione provvisoria. 
Tale disposizione si applica a ogni ipotesi di mancanza, incompletezza o irregolarità degli elementi 
e delle dichiarazioni anche di soggetti terzi che devono essere prodotte dai concorrenti in base alla 
legge e al disciplinare. 
In tal caso, la stazione appaltante assegna un termine, non superiore a giorni, perché siano rese, 
integrate o regolarizzate le dichiarazioni necessarie, indicandone il contenuto e i soggetti che le 
devono rendere. Nei casi di irregolarità non essenziali, ovvero di mancanza o incompletezza di 
dichiarazioni non indispensabili, la stazione appaltante non ne richiede la regolarizzazione, né 
applica alcuna sanzione. In caso di inutile decorso del termine il concorrente è escluso dalla gara. 
Qualora la cauzione venisse parzialmente escussa per il pagamento della sanzione, vi è l’obbligo, 
pena l’esclusione, del reintegro della stessa. Valgono le precisazioni contenute nelle  
determinazioni n. 1 dell’8 gennaio 2015 dell'Autorità Nazionale Anticorruzione. 

 

Soggetti ammessi all’apertura delle offerte 
Possono presenziare all’apertura delle offerte, nelle sedute pubbliche, i titolari e/o legali 
rappresentanti delle ditte concorrenti, ovvero persone munite di specifica delega loro conferita dai 
suddetti legali rappresentanti. 
Prima dell’ammissione ai soggetti sopra nominati, sarà chiesto di esibire i documenti comprovanti 
la loro identità e il potere di rappresentanza. I soggetti che non saranno in grado di dimostrare la 
legittimazione a presenziare in nome e per conto dell’offerente non potranno ottenere di 
verbalizzare le loro dichiarazioni. 
 

Offerte anormalmente basse 
In base al disposto dell’art. 97 co. 3 del D.Lgs 50/2016, poiché il criterio di aggiudicazione è quello 
dell’offerta economicamente più vantaggiosa, la congruità delle offerte è valutata sulle offerte che 
presentano sia i punti relativi al prezzo, sia la somma dei punti relativi agli altri elementi di 
valutazione, entrambi pari o superiori ai quattro quinti dei corrispondenti punti massimi previsti 
dal disciplinare di gara. 
 

Trattamento dati personali 
Ai sensi dell’art. 13, comma 1 del D.Lgs. 30/06/2003 n. 196, in ordine al procedimento cui si 
riferisce questo appalto, si informa che: 
• le finalità cui sono destinati i dati raccolti sono inerenti strettamente soltanto allo svolgimento 
della procedura di gara, fino alla stipulazione del contratto; 
• il conferimento dei dati si configura come onere del concorrente per partecipare alla gara; 
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• l’eventuale rifiuto di rispondere comporta l’esclusione dalla gara o la decadenza 
dall’aggiudicazione; 
• i soggetti e le categorie di soggetti i quali possono venire a conoscenza dei dati sono: 
- il personale interno comunale addetto agli uffici che partecipano al procedimento; 
- collaboratori, professionisti, consulenti che prestino attività di consulenza ed assistenza in ordine 
al procedimento di gara; 
- i concorrenti che partecipano alla seduta pubblica di gara; 
- ogni altro soggetto che abbia interesse a partecipare al procedimento ai sensi della Legge 241/90 
e successive mod. ed integrazioni; 
• i diritti spettanti all’interessato in relazione al trattamento dei dati sono quelli di cui all’art. 7 del 
medesimo D.Lgs. 196/2003, cui si rinvia; 
• il titolare del trattamento dei dati è il Comune di Sciacca quale ente appaltante 
 

Altre Informazioni 
 
Il presente avviso  di gara e il capitolato speciale d’appalto non vincolano la Stazione Appaltante, la 
quale si riserva la facoltà, con decisione motivata, di revocare, sospendere o non aggiudicare la 
gara, così come di prorogare la data per la presentazione delle offerte dandone pubblicazione sul 
sito internet, senza che gli interessati possano eccepire alcuna pretesa al riguardo. 
Niente potrà quindi pretendersi da parte degli offerenti nei confronti della Stazione appaltante per 
mancato guadagno o per costi sostenuti per la presentazione dell’offerta. 
Nessun compenso verrà riconosciuto alla ditta concorrente, anche se soccombente, per lo studio e 
la compilazione delle offerte, i cui elaborati non saranno restituiti e resteranno di proprietà della 
Stazione Appaltante. 
• Sono escluse le offerte che presentano un importo pari o superiore rispetto alla base d’asta. 
• Si procederà all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida. 
• La stazione appaltante si riserva il diritto di non procedere ad aggiudicazione, nel caso di non 
convenienza od inidoneità delle offerte presentate. 
• Tutta la documentazione di cui agli allegati alla lettera di invito dovrà essere sottoscritta dal 
legale rappresentante e timbro dell’impresa. 
• Il DUVRI è depositato agli atti d’ufficio. 

Chiarimenti  
1. E’ possibile ottenere chiarimenti e/o informazioni sulla presente procedura mediante la 

proposizione di quesiti scritti in lingua italiana, da inoltrare al RUP all’indirizzo pec: 
sviluppoeconomicosciacca@legalmail.it , indicando l’oggetto della gara, almeno cinque giorni 
prima della scadenza del termine stabilito per la ricezione delle offerte; 

2. Le richieste saranno riscontrate via e-mail e pubblicate in forma anonima sul sito 
www.comunesciacca.ag.it nella sezione dedicata al bando in questione.  

3.  Non saranno fornite risposte ai quesiti pervenuti successivamente al termine sopra indicato 
per la loro formulazione 

 

La capo sezione P.I Il Dirigente 3° Settore 
Angiolina Salomone                                                                                             Venerando Rapisardi 
 

Allegati: 
Allegato 1): Domanda di partecipazione alla gara e dichiarazione sostitutiva 

mailto:sviluppoeconomicosciacca@legalmail.it
http://www.comunesciacca.ag.it/
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Allegato 2): Modulo dell’offerta economica 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
ALLEGATO 1 - Domanda di partecipazione alla gara e dichiarazione sostitutiva 
 
 

Al Comune di Sciacca 
 

OGGETTO: domanda di partecipazione alla procedura negoziata per l’affidamento del servizio di 
mensa Scolastica (provvista, preparazione, cottura, trasporto, distribuzione dei pasti) per gli alunni 
e i relativi insegnanti e/o educatori che assistono in mensa della scuola dell’infanzia e primaria di 
cui al precedente punto per il  periodo febbraio –maggio 2017. 
 

– CIG N.  
 
IL SOTTOSCRITTO 
............................................................................................................................………… 
. 
NATO A........................................................IL 
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............................................................................................................................………… 

. 
RESIDENTE NEL COMUNE DI 
............................................................................................................................………… 
. 
PROVINCIA..........(........)........VIA/PIAZZA 
............................................................................................................................………… 
. 
CODICE FISCALE 
............................................................................................................................………… 
. 
LEGALE RAPPRESENTANTE IN QUALITA’ DI 
............................................................................................................................………… 
. 
DELLA SOCIETA’/IMPRESA 
............................................................................................................................………… 
. 
CON SEDE LEGALE IN 
............................................................................................................................………… 
. 
VIA/PIAZZA ………………………………………………………………… c.a.p. 
………………………… 
P.IVA...................……..…………....Tel......……….…..............Fax.............….…..................... 
............ 
…………………………………………………….E MAIL 
............................................................................................................................………… 
. 
P.E.C. 
............................................................................................................................………… 
. 
ai sensi del DPR 28 dicembre 2000, n. 445, sotto la propria esclusiva responsabilità e 
consapevole delle sanzioni previste dalla legislazione penale e dalle leggi speciali in materia di 
falsità negli atti: 

D I C H I A R A 
 

Di partecipare alla gara come (barrare la casella che interessa): 
_ come impresa singola 
_ in associazione temporanea di imprese o consorzio ordinario (art. 48 comma 11 D.Lgs. n. 
50/2016) con le seguenti imprese concorrenti (indicare la denominazione e la sede legale di 
ciascuna impresa): 
impresa capogruppo: 
…………………………………………………………………………………………………… 
………… 
…………………………………………………………………………………………………… 
………… 
imprese mandanti o consorziate: 
.............................................................................…..……………….................................. 
............. 
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.............................................................................…..……………….................................. 

............. 

.............................................................................…..……………….................................. 

............. 
Le imprese suindicate non partecipano al presente appalto in altro modo. 
 

INOLTRE DICHIARA di: 
 
- non trovarsi nelle condizioni di esclusione dalla partecipazione ad appalti pubblici e di stipula dei 
relativi contratti previste dall’articolo 80 del D.lgs 50/2016, e da qualsiasi altra disposizione 
legislativa e regolamentare (indicando specificatamente dette condizioni); 
- l’inesistenza di alcuna delle situazioni di esclusione dalla partecipazione alle gare stabilite dall’art. 
12 del D.lgs. 17.03.1995, n. 157, come sostituito dall’art. 10 del D.Lgs. 65/2000 e di qualsivoglia 
causa di impedimento a contrarre/stipulare contratti con la Pubblica Amministrazione; 
- di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili, come da apposita 
dichiarazione ai sensi dell’art.17 della legge 12 marzo 1999 n.68; 
- che l’impresa non si è avvalsa di piani individuali di emersione di cui all’art. 1 bis, comma 14 della 
legge n. 383/2001 e s.m.i.; Oppure che l’impresa si è avvalsa di piani individuali di emersione di cui 
all’art. 1 bis, comma 14 della legge n. 383/2001 e s.m.i., ma che il periodo di emersione si è 
concluso entro il termine ultimo di presentazione dell’offerta; 
- di aver adempiuto all’interno della propria azienda, agli obblighi di sicurezza previsti dalla vigente 
normativa; 
- di mantenere regolari posizioni previdenziali ed assicurative presso l’INPS (matricola n ), l’INAIL 
(matricola n. ) e di essere in regola con i relativi versamenti; 
- che l’impresa è iscritta nel registro delle imprese della Camera di Commercio, Industria, 
Artigianato e Agricoltura della Provincia di: per le seguenti attività: ……. 
_ e che i dati dell’iscrizione sono i seguenti (per gli operatori economici stabiliti in stati diversi 
dall’Italia, ex art. 49 del D.lgs 50/2016, indicare i dati di iscrizione nell’Albo o Lista ufficiale dello 
Stato di appartenenza): 
_ numero di iscrizione ....................................................................... 
_ data di iscrizione ............................................................................ 

 

_ durata della ditta/data termine............................................................ 
_ forma giuridica ............................................................................ 
_ titolari, soci, direttori tecnici, amministratori muniti di rappresentanza, soci accomandatari 
(indicare i nominativi, le qualifiche, le date di nascita e il luogo di residenza): 
_ ................................................................................................................................ 
(per le società cooperative, in alternativa a presentazione di apposita certificazione) Che l’impresa 
è iscritta nell’apposito Registro prefettizio (indicare estremi completi); 
- di accettare, senza condizione o riserva alcuna, tutte le norme e disposizioni contenute nel 
disciplinare di gara e relativi allegati, nel capitolato speciale d’appalto regolanti il servizio; 
- di aver preso conoscenza e di aver tenuto conto nella formulazione dell’offerta delle condizioni 
contrattuali e di tutti gli oneri compresi quelli relativi alle disposizioni in materia di sicurezza, di 
assicurazione, di condizioni di lavoro e di previdenza e assistenza in vigore nel luogo dove devono 
essere eseguite le prestazioni nonché di tutti gli oneri a carico dell’aggiudicatario previsti nel 
Capitolato speciale d’appalto; 
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- di avere tenuto conto, nel formulare la propria offerta, di eventuali maggiorazioni per lievitazione 
dei prezzi che dovessero intervenire durante il servizio, rinunciando fin d’ora a qualsiasi azione o 
eccezione in merito, fatte salve quelle previste da disposizioni normative in materia; 
- relativamente al presente appalto di eleggere domicilio in ……………….. (....)          via 
……………………………………………………… n. .............................. cap ......................................................... 
fax ………………..e-mail Pec ..................................., e ai fini delle comunicazioni relative al presente 
appalto di accettare che ogni comunicazione venga trasmessa al seguente indirizzo 
…………………………................................................ di posta certificata.........……………(in caso di 
mancanza di un indirizzo di posta certificata, indicare il numero di fax ………………………………….); 
- (nel caso di associazione o consorzio) che in caso di aggiudicazione, sarà conferito mandato 
speciale con rappresentanza o funzioni di capogruppo  
l’impresa…………………………………………………………..e dichiara di assumere l’impegno, in caso di 
aggiudicazione, ad uniformarsi alla disciplina vigente. Inoltre prende atto che è vietata qualsiasi 
modificazione alla composizione delle associazioni temporanee e dei consorzi di cui all’art. 45 del 
D.lgs 50/2016 rispetto a quella risultante dall’impegno presentato in sede di offerta; 
- di attestare presso quale Ufficio dell’Agenzia delle Entrate si è iscritti; 
- di essere consapevole che il Comune può esercitare la facoltà di esecuzione di urgenza 
dell’appalto e quindi richiedere, nelle more di stipula del contratto, l’inizio delle attività e dei 
servizi ricompresi nell’appalto di che trattasi (da cui decorreranno tutti i termini essenziali previsti 
nel capitolato) previa produzione della cauzione definitiva e delle polizze assicurative previste nel 
capitolato che il soggetto affidatario si obbliga ad effettuare per ottemperare all’esecuzione 
anticipata; 
- di essere consapevole che, qualora fosse accertata la non veridicità del contenuto della presente 
dichiarazione, il soggetto concorrente verrà escluso dalla procedura di gara, o, se già 
aggiudicatario, decadrà dall’Aggiudicazione medesima e la Stazione Appaltante avrà la facoltà di 
escutere la cauzione; 
inoltre qualora la non veridicità del contenuto della presente dichiarazione fosse accertata dopo la 
stipula del contratto, questo potrà essere risolto di diritto dalla Stazione Appaltante ai sensi 
dell’art. 1456 del Codice civile; 
 
 
 
 
 
- di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui all’articolo 13 del D.Lgs. 196/03, che i dati 
personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente nell’ambito del 
procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa; 
- di essere in possesso degli ulteriori requisiti previsti dall’art. 83 del d. lgs. 50/2016 come sotto 
specificati: 
• almeno 2 dichiarazioni bancarie, rilasciate da istituto bancario / intermediario autorizzato ai 
sensi della L. 385/1993 attestanti la capacità economica e finanziaria dell'impresa, con esplicito 
riferimento all’oggetto e all’importo della gara; 
• di aver realizzato, complessivamente, negli ultimi tre esercizi finanziari, ovvero per il triennio 
2013/2015 un fatturato specifico nel settore della refezione scolastica per un importo di €. 
280.000,00 (Iva esclusa); 
• di essere in possesso di una certificazione del proprio sistema di gestione della qualità (SGQ), di 
conformità alla norma EN ISO 9001:2008 avente ad oggetto il servizio ricompreso nell’appalto 
rilasciata da un ente di certificazione accreditato SINCERT o da altro ente di accreditamento 
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firmatario degli accordi di mutuo riconoscimento SGQ, ai sensi dell'art. 87 del D.Lgs. 50/2016, 
come da copia della certificazione richiesta in corso di validità allegata; 
• di aver svolto con esito positivo nei tre anni scolastici 2012/2013, 2013/2014 e 2014/2015 
almeno cinque servizi di refezione scolastica, di cui almeno n.1 (uno) nell’anno scolastico 
2014/2015 (il concorrente dovrà indicare, per ciascun servizio gestito, la durata contrattuale, 
committente, tipologia di contratto, oggetto del contratto, valore economico complessivo e medio 
annuo), valore pari a quello stimato per l’appalto (Euro 140.000,00 annuo). Se trattasi di servizi 
prestati a favore di enti pubblici, il possesso del requisito deve essere provato da certificati rilasciati 
e vistati dagli Enti medesimi, se trattasi di servizi prestati a privati, l’effettuazione effettiva della 
prestazione è dichiarata da questi, o 
in mancanza, dallo stesso concorrente, mediante dichiarazione ex DPR445/2000. 
- di assumere, qualora aggiudicatario del servizio, tutti gli obblighi di tracciabilità dei flussi 
finanziari di cui all’articolo 3 della legge 13 agosto 2010, n. 136 e successive modifiche, pena la 
risoluzione del contratto. A tal fine l’Appaltatore comunicherà al Comune gli estremi identificativi 
dei conti correnti dedicati di cui al comma 1 del succitato art. 3 entro sette giorni dalla loro 
accensione, nonché, nello stesso termine, le generalità ed il codice fiscale delle persone delegate 
ad operare su di essi. 
 
 
Lì, ______________ 
 

 
IL LEGALE RAPPRESENTANTE 

___________________________ 
 

 

Avvertenza: 
A PENA DI ESCLUSIONE, allegare fotocopia di un documento di identità, in corso di validità, del 
soggetto dichiarante (carta di identità, patente di guida o passaporto, ecc.). 
 
 
 
 
ALLEGATO 2) – MODULO OFFERTA ECONOMICA 

Spett.le 
COMUNE di Sciacca 

Via Roma 13 
92019 SCIACCA (AG) 

 
 

OGGETTO: domanda di partecipazione alla procedura negoziata per l’affidamento del servizio di 
mensa Scolastica (provvista, preparazione, cottura, trasporto, distribuzione dei pasti) per gli alunni 
e i relativi insegnanti e/o educatori che assistono in mensa della scuola dell’infanzia e primaria di 
cui al precedente punto per il  periodo febbraio –maggio 2017. 
 
MODULO OFFERTA ECONOMICA 
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Il sottoscritto __________________________ nato a _____________ il ____________ – residente 
 
in _____________________ Via ____________________, nella sua qualità di legale 
 
rappresentante/Procuratore speciale della ditta 
 
__________________________________________ con sede in ____________________________  
Via 
 
_________________________________., (codice fiscale/P. IVA____________________________ 
 
, tel. _________________________, Fax________________ 
 
 
e-mail_____________________, casella di Posta Elettronica certificata______________________ 
 
con riferimento alla procedura negoziata per l’affidamento del servizio di mensa Scolastica 
(provvista, preparazione, cottura, trasporto, distribuzione dei pasti) per gli alunni e i relativi 
insegnanti e/o educatori che assistono in mensa della scuola dell’infanzia e primaria di cui al 
precedente punto per il  periodo febbraio –maggio 2017 il cui importo a base d’appalto è stimato 
in presuntivi Euro  €. 4,40 per ogni singolo pasto oltre Iva, sino alla concorrenza della spesa di 
116.160.00 più iva al 5% per un totale di € 121.969,00  per un complessivo max di 300 pasti 
giornalieri 

OFFRE : 
Prezzo singolo pasto offerto per il servizio di mensa scolastica per gli alunni e i relativi insegnanti 
e/o educatori che assistono in mensa  
(in cifre) € ____________= (I.V.A. di legge esclusa) 
(in lettere) ____________/___ (I.V.A. di legge esclusa) 
pari ad un ribasso percentuale unico rispetto al prezzo unitario a base d’asta (€. _______ I.V.A. 
Esclusa) del: 
___________ % (in cifre) _________________________ (in lettere) 
Oltre ad €. _________ (IVA esclusa) per oneri della sicurezza non soggetti a ribasso. 
 

E DICHIARA 
 

Che il costo degli oneri della sicurezza aziendali, cioè inerenti i rischi specifici propri dell’attività 
dell’impresa appaltatrice, di cui al comma 10 dell’art. 95 del D. Lgs. 50/2016 già compreso 
nell’offerta presentata ammonta a €_________________________ oltre IVA 
 
 
Il sottoscritto dichiara inoltre 
 
1. che i prezzi offerti sono remunerativi, onnicomprensivi di quanto serve per il regolare 
svolgimento del servizio e consentono di assicurare ai lavoratori il trattamento economico e 
contributivo minimo previsto dal contratto collettivo nazionale di lavoro vigente; 
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2. che l’importo finale del contratto sarà dato dalla moltiplicazione del prezzo unitario offerto per 
il numero di pasti effettivamente erogati nell’arco dell’anno e per il numero di anni di durata del 
contratto; 
3. che l’importo offerto si intende comprensivo di tutti i servizi e prestazioni accessorie previsti dal 
capitolato, nonché degli oneri per il personale ed eventuali altri oneri inerenti il servizio e le 
attività ivi previste. 
4. di aver tenuto conto, nel formulare l’offerta, delle norme di gara contenute nella lettera di 
invito alla procedura negoziata e relativi allegati; 
5. che la presente offerta ha validità per ………………………. giorni (almeno 180 ) ed è 
immediatamente impegnativa per l’impresa. 
 
 
_______________ lì ____________________ 
 
 
 
 
 
 

Firma  
______________________________ 

 

 

Si allega copia del documento d’identità 


