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ALLEGATO 1 

DOMANDA DI ADESIONE PER 

ATTIVITÀ DI RISTORAZIONE E OLEOTECHE

DOMANDA DI ADESIONE
	Dati del richiedente

	Organizzazione 
	

	Nome e cognome 
della persona fisica o del legale rappresentante dell’Organizzazione
	

	Luogo e data di nascita
	

	Codice fiscale
	

	Residenza 
	Via
	
	n.
	

	
	Cap
	
	Città
	
	Prov.
	

	Indirizzo sede operativa 
	Via
	Cap
	
	Città

	
	
	
	
	
	
	

	Codice fiscale dell’Organizzazione
	

	Telefono/Cell.
	

	E-mail
	

	Social 
	

	Allegato (nota 1) 
	Certificazione (opzionale)


Nota 1: come evidenza del rispetto per i criteri scelti deve essere prodotta documentazione che ne attesti l’adeguatezza

	
	DISCIPLINARE TECNICO OPERATIVO ATTIVITA’ DI RISTORAZIONE MARCHIO COMUNITÀ DELL’OLIO – ASSOCIAZIONE NAZIONALE CITTA’ DELL’OLIO (DTO02)

	
	Criteri obbligatori (barrare la casella inerente) minimo 2

	
	RISTORANTI

 mettere a disposizione del consumatore almeno 3 marche del territorio provinciale di olio EVO (Carta degli Oli);

 prevedere nel menu piatti in abbinamento con oli extra vergine, anche di altre zone di produzione, specificando azienda e tipologia di cultivar;
avere un addetto al servizio che abbia svolto un corso di assaggiatore di olio

	
	OLEOTECHE

adottare strumenti di educazione didattica per diffondere la cultura dell’olio EVO;

formazione documentata di almeno un addetto ai principi e requisiti legati alla cultura Olivicola e della qualità dell’Olio EVO;
 realizzazione di un corner ove mettere a disposizione dei clienti materiale informativo inerente al territorio e i servizi offerti da altri operatori aderenti al presente marchio.

	
	Criteri di impegno (barrare la casella inerente) minimo 2

	
	presenza nei locali di materiale informativo riguardante il territorio e le attività aderenti all’Associazione del Città dell’Olio;

 realizzare una Carta degli Oli a pagamento con somministrazione al tavolo di bottigliette da 100 ml, in equivalenza a quella dei vini (obbligatorio per il rinnovo dopo i tre anni)

 svolgere attività di aggiornamento del personale addetto legata alla conoscenza dell’olio extra vergine di oliva ed alla sua degustazione e somministrazione;

realizzare un corner di vendita degli oli extra vergine di oliva del territorio e/o di altre zone;

Evidenziare Marchio su sito web e impegnarsi ad aderire alle progettualità Città dell’Olio

Altro: descrivere (1)


(1)Eventuali altri obiettivi individuati debbono risultare del tutto compatibili con i principi espressi nella Carte della Qualità gli impegni per la sostenibilità e benessere delle Città dell’Olio.
	DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA DI ATTO NOTORIO 

(art. 19 e art. 47 D.P.R. 28 dicembre 2000 n. 445)

	Il sottoscritto
	
	Dichiara

	Che ai sensi degli artt. 46 e 47 del DPR 445/2000, nella consapevolezza delle sanzioni civili e penali nel caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi, richiamate dall’art. 76 del DPR 445/2000, le informazioni riportate nel presente documento corrispondono al vero.

	Data
	
	Firma
	


	RISPETTO DELLE NORME STATUTARIE E DELLE DISPOSIZIONI DEGLI ORGANI SOCIALI

	Il sottoscritto
	
	Si impegna incondizionatamente a rispettare 

	la sussistenza del legame vincolante tra concessione d’uso del Marchio e sede produttiva in un Comune aderente all’Associazione nazionale Città dell’Olio; l’iscrizione al Registro delle aziende di cui all’articolo 5 del Regolamento; l’impegno a comunicare l’eventuale perdita dei requisiti di cui all’articolo 6 del Regolamento; l’accettazione delle disposizioni previste dai Disciplinari; la dichiarazione formale di rispetto dei “criteri obbligatori” previsti dai Disciplinari e dei criteri di impegno definiti; l’impegno ad accettare, in qualsiasi momento, eventuali attività di monitoraggio.

	Data
	
	Firma
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